
Ö Ğ L E N •  L U N C H

B A Ş L A N G I Ç L A R •  S T A R T E R S

Mevsim Zeytinyağlıs ı

2’ l i  Zeytinyağlı  veya Salata Tabağı
4’ lü  Zeytinyağlı  veya Salata Tabağı

Günün zeytinyağlı ve salata ürünlerini
servis ekibine danışabilirsiniz.

Seasonal  Vegetables with Olive Oil

2  types Olive Oil  or  Salad Plate 
4 types Olive Oil  or  Salad Plate

You may consult olive oil dishes and salad alternatives
of the day with the service team.

Közlenmiş Domates Çorbası
Gri l led Tomato Soup

Sütlü Ekmek Kıtırları 
Crouton

Lorlu Pazı  Sarma
Whey Cheese Stuffed Chard Leaves

Taze Baharatlar, Dereotu Yağı, Simit Bulgur
 Fresh Herbs, Dill Oil, Simit Bulghur

Ege Otlu Mücver 
Aegean Herbs Fritter

Fermente Sarımsaklı Yoğurt, Kabak Tartar
Fermented Garlic Yoghurt, Zucchini Tartare

Çıtır  Bal ık  Ekmek
Crispy Fish & Bread

Taze Baharat Tozu, Tartar Sos, Körpe Roka, Közlenmiş Biber Sos
Fresh Herbs Powder, Tartare Sauce, Arugula, Capia Pepper Sauce

Levrekl i  Kabak Çiçeği  & Siyah Kabak Tempura 
Zucchini  Blossom with Sea Bass &

Black Zucchini  Tempura 
Kaparili Ev Yapımı Mayonez

Homemade Mayonnaise with Capers

‘Datça’  İncir  Sirkel i  Köz Patl ıcan
Roasted Eggplant  with ‘Datça’  Fig Vinegar 

Çeri Domates, Taze Baharatlar, Kişniş Tohumu
Cherry Tomato, Fresh Herbs, Coriander Seed

Fellah Köfte •  Fellah Meatbal l 
Közlenmiş Patlıcanlı Yoğurt, Zeytinyağlı Pazı

Yoghurt with Roasted Eggplant, Chard with Olive Oil

Yağlama •  ‘Yaglama’ 
‘Urfa’ İsotlu Yoğurt, Kavrulmuş Kıyma

Yoghurt with ‘Urfa’ Pepper, Spicy Minced Meat

Is ırgan Otlu Su Böreği 
‘Su Böreği’  with Nettle

Avokado Püresi, Arap saçı
Avocado Puree, Aegean herb

Yerel  Peynir  Tabağı
Local  Cheese Platter 

‘Tangazola’ Peyniri, ‘Kapadokya’ Mağara Peyniri,
Mera Peyniri, ‘Kars’ Gravyeri, ‘Kargı Tulum’ Peyniri

*Mısır ekmeği ile servis edilir.
‘Tangazola’ Cheese, ‘Kapadokya’ Cave Cheese, ‘Mera’ Cheese,

‘Kars’ Gruyere, Goat ‘Kargı Tulum’ Cheese
*Served with corn bread.

Balık  Pazarı  Tabağı
Fish Market  Platter
Mumlu Balık Yumurtası, Tarama, İsli Uskumru Rillette, Lakerda,
Akya Pastırma, Somon Pastırma,
 *Kırmızı soğan reçeli ve mısır ekmeği ile servis edilir. 
Bottarga, Tarama, Smoked Mackerel Rillete, Salted Bonito,
Salmon Pastrami, Leer Pastrami
*Served with red onion marmalade and crispy corn bread.

S O N B A H A R  2 0 2 4  •  A U T U M N  2 0 2 4
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S A L A T A L A R •  S A L A D S

Yöresel  Peynir l i  Er işte
Local  Cheese with Hand Cut Local  Pasta

‘Tangazola’ Peyniri, ‘Kargı Tulum’ Peyniri, Kaymak Lor Peyniri,
Kavrulmuş Ceviz, Maydanoz

‘Tangazola’ Cheese, ‘Kargı Tulum’ Cheese, Cream Curd Cheese,
Roasted Walnuts, Parsley 

Sebzel i  Rulo Ev Yapımı Makarna
 Flat  Hand Cut Pasta with Vegetables

Sakız Kabak, Havuç, Patlıcan, Domates Sos 
Zucchini, Carrot, Aubergine, Tomato Sauce

Izgara Bonfi le  •  Gri l led Tenderloin
Güneşte Kurutulmuş Sebze Kavurmalı Başbaşı Bulgur
Sauteed Sun Dried Vegetables with ‘Başbaşı’ Bulghur

(200 gr)

Birecik Patl ıcan Dolgulu Köfte
‘Birecik’  Eggplant  Stuffed Meatbal ls

Domates Sos, Fesleğen Yaprağı, Dil Peyniri
Tomato Sauce, Basil, String Cheese

(150 gr)

Izgara Levrek
Gri l led Sea Bass

Tabule
Tabbouleh
(180 gr)

Terbiyel i  İç l i  Köfte
‘Terbiyel i  İç l i  Köfte’

Kuru ‘Urfa’ Biberli Zeytinyağı, Yoğurt Sos
Olive Oil with Dried ‘Urfa’ Pepper, Yoghurt Sauce

Sebzel i  Kuzu Şiş
Lamb Shish with Vegetables

Kaşık Salatası, Kışlık Domates Sos
‘Kaşık’ Salad, Tomato Sauce

(195 gr)

Mısır  Pürel i  Sebze Kavurma
Seasonal  Vegetables Sauteed

with Corn Puree
Kök Ispanak, Brüksel Lahanası, Kök Kereviz,

Pırasa, Kestane Mantarı
Root Spinach, Brussels Sprouts, Celeriac,

Leek, Chestnut Mushroom

Çökertme Kebabı
‘Çökertme’  Kebab

Sotelenmiş Dana Bonfile Dilimleri, Kibrit ‘Ödemiş’ Patatesi,
Köy Torba Yoğurdu, Yanık Tereyağlı Domates Sos

Sauteed Tenderloin, Matchstick ‘Ödemiş’ Potatoes,
Yogurt, Spicy Butter with Tomato Sauce

(160 gr)

A N A  Y E M E K L E R •  M A I N  C O U R S E S

Ege Otları  Salatası
Aegean Herbs Salad

Körpe Ispanak, ‘Amasya’ Elması, ‘Ezine’ Peynir Sosu, Kuru Domates 
Fresh Spinach, ‘Amasya’ Apple, ‘Ezine’ Feta Cheese Sauce, Dried Tomato

Tavuklu Yedikule Salata •  Chicken Lettuce Salad
Buğday, Avokado, Badem, Kuru Dut, Tarhunlu Mayonez

Wheat, Avocado, Almond, Dried Mullberry, Tarragon Mayonnaise

Çiğ Tıraşlanmış Enginar  •  Shaved Artichoke
Körpe Roka, Mandalina Püresi, Beyaz Trüf Yağı, Kapadokya Mağara Peyniri

Arugula, Mandarin Puree, White Truffle Oil, ‘Kapadokya’ Cave Cheese

Çıtır  Rezene Salatası  •  Cr ispy Fennel  Salad
Semizotu, Pancar, Yanık Portakal, Tane Hardallı Sos

Purslane, Beetroot, Burnt Orange Segment, Grain Mustard Dressing

Bonfi le  Salata •  Tenderloin Salad
Kale Yaprağı, Fırınlanmış Armut, Karamelize Keçi peyniri, Karnabahar

Kale Leaves, Roasted Pears, Caramelized Goat Cheese, Cauliflower

  %10 servis ücreti eklenmektedir. • 10% service charge will be added.   Alerjiniz varsa lütfen servis ekibimizi bilgilendirin. • Please inform our service team if you any allergies.

Mantar • MushroomBalık • Fish Yumuşakçalar • MolluscaYumurta • Egg Gluten Kereviz • Celery Kabuklular • ShellfishSüt/Süt ürünü • Diary Sarımsak • Garlic

Acı • SpicyVejeteryan • Vegetarian Kabuklu Yemişler • Nut Acı Bakla • Lupine Alkol • Alcohol Susam • SesameHardal • MustardVegan • Vegan
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